
 
 
 
 
ANTIPASTI 
 
„Beef Tartare“ nach Art des Hauses 
hausgemachtes Rosinenbrot / knuspriger Joghurt € 22,00 
 
Mariniertes Filet vom Saibling 
Fenchel / Apfel / Limette € 20,00 
 
Rote Beete / geräucherte Ricotta 
Süßkartoffel-„Pommes Frites“ € 18,00 
 
UNSER KLASSIKER 
 

Marende „Langge“ mit Räucherspezialitäten 
Käse vom „Hochgruberhof“ in Mühlwald / eingelegtes Gemüse € 19,50 

 
 
 
SUPPEN 

 
Puschtra Bratkartoffelsuppe 
eingelegter schwarzer Trüffel € 10,50 
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Puschtra Gerstensuppe / Selchfleischwürfel 
gebackenes Spinat-„Tirtl“ € 9,00 

 
 
 
WARME HAUSGEMACHTE VORSPEISEN 
 
„Pasta mista“ (Nudeln) / Kürbis 
Seeteufel / Babyspinat € 19,50 
 
Risotto „Melotti“ / Steinpilze 
geräucherte Entenbrust € 18,50 
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Schlutzkrapfen / braune Butter 
Parmesankäse € 17,50 

 
 
 



 
 
HAUPTGERICHTE 

 
Das Beste vom Schwein 
Schwarzkohl / Stängelkohl / Bratenfond € 26,00 

 
Bio-Lachs vom Grill 
Kohlrabi / Passionsfrucht € 27,50 

 
Grießnockerl / Käse vom Genussbunker 
Rosenkohl / Pilze € 21,00 

 
UNSERE KLASSIKER 
 

„Michael Pacher-Pfandl“: Hirsch und Rind, rosa gebraten 
Röstkartoffeln / Gemüse / Steinpilzsauce € 29,50 
 
Saftiges Gulasch vom heimischen Rind 
Speckknödel / Sauerrahm € 23,50 

 
 
 
KÄSE 
 
Käseauswahl vom „Stockner’s Genussbunker“ in Montal 
(„Genussjäger“ / Pecorino Schafskäse / „blauer Höhlengenuss“ / „Goasglick“ Ziegenkäse) 

hausgemachtes Chutney € 19,50 

 
 
DESSERT 

 
Joghurt-„Cheesecake“ / weiches Himbeer-Herz 
Puffreis / Mandel € 11,00 
 
Krokante Haselnuss-„Dacquoise“ 
Blätter und Ganache von der Milchschokolade € 11,00 
 
Kakao-Mürbteig / karamellisierte Pekannuss 
Schokolade / Passionsfruchtschaum € 11,00 
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Eistorte „Langgenhof“ € 8,50 
 
Lauwarmer Apfelstrudel / hausgemachtes Eis € 7,00 
 
Hausgemachtes Sorbet / frische Früchte € 7,00 

 
Glutenfrei 

 
Laktosefrei 

 
 

Wir weisen darauf hin, dass sämtliche Allergene vorhanden sein können. 
Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir bei Bestellung mitzuteilen. 

 
Wir versuchen stets lokale Zutaten (Fleisch, Milchprodukte und Eier) zu verwenden. 

Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet. 


